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Collection Pâques 2023

L’ÉTUI
ŒUFS À DÉGUSTER
Une recette de ganache Noir,
praliné Lait et praliné Blanc

CODE. 40741
180G

L’ÉTUI
GOURMANDISES À CROQUER
Un assortiment de délicieux chocolats Noir, 

Lait et blond Dulcey
CODE. 40740

140G

LE COFFRET
ŒUFS À PARTAGER

Un assortiment d’œufs praliné Lait, éclats de biscuits 
façon Gianduja Lait, ganache Noir, et cœurs caramel 

Noir et Lait
CODE. 40739

300G

VRAC À PARTAGER
DES SACHETS VOUS SONT OFFERTS SUR DEMANDE (DANS LA MESURE DES STOCKS 

DISPONIBLES) POUR RECONDITIONNER VOS CHOCOLATS, SELON VOS ENVIES ! 
COMMANDES EN CARTON COMPLET DE 1KG, 2KG OU + SELON LES RÉFÉRENCES DE CHOCOLATS. VRAC PÂQUES 

OEUFS PRALINÉ
Mélange de 2 couleurs 

d’aluminium 
au praliné amandes 

noisettes Lait
CODE. 856

2KG

VRAC PÂQUES OEUFS PRALINÉ
Mélange de 4 couleurs d’aluminium 

au praliné amandes noisettes Noir & Lait
CODE. 857

2KG

1 2 3
VRAC PÂQUES 

OEUFS PRALINÉ
Mélange de 2 couleurs 

d’aluminium 
au praliné amandes 

noisettes Noir
CODE. 12608

2KG

CHOIX DE SON PACK
CHOCOLAT EN VRAC

À REMPLIR DANS SON
SACHET CADEAU

PRÊT
À OFFRIR

Découvrez notre nouvelle collection d’oeufs et de gourmandises chocolatées.



Les carrés

LES ESSENTIELS
Coffret 32 carrés

Noir et Lait

CODE. 34270
160G

18 CARRÉS 
GUANAJA 70%

ÉQUILIBRÉES, GRILLÉES 
AMERTUME
CODE. 47856
90G

18 CARRÉS
ANDOA LAIT 39%

LACTÉES, TYPÉES LAIT 
FERMIER & POINTE D’ACIDITÉ
CODE. 47857
90G

LES INITIÉS
Coffret 50 carrés

Noir et Lait

CODE. 34272
250G

LES COLLECTIONNEURS
Coffret 60 carrés

Noir et Lait

CODE. 34269
300G

INITIEZ-VOUS À L’ART DE LA DÉGUSTATION DU CHOCOLAT

Pour soi ou à partager, découvrez ou redécouvrez nos carrés de chocolats grands crus.

Goûtez avec les yeux, 
observez sa robe

Écoutez 
son croquant

Laissez fondre et 
appréciez ses saveurs

Expirez pour ressentir 
chaque arôme
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Les coffrets fins et ballotins

BALLOTIN 230G 
ASSORTI

25 chocolats fins de 8 variétés

CODE. 18831
230G

COFFRET PARIS
Equinoxes et croustibilles Noir 

et Lait

CODE. 33902
160G

LES COEURS
Coffret 8 coeurs

Noir et Lait

CODE. 33901
75G

BALLOTIN 345G 
ASSORTI

37 chocolats fins de 13 variétés

CODE. 18832
345G

BALLOTIN 465G 
ASSORTI

50 chocolats fins de 14 variétés

CODE. 18833
465G

BALLOTIN
ORANGETTES

Lamelles d’écorces d’oranges confites 
enrobées de chocolat Noir

CODE. 18835
130G

Savourez près de 100 ans de savoir-faire au service de la gourmandise.

LES COLLECTIONNEURS
Coffret 450g équinoxes

Noir, Lait, Dulcey et Orangettes

CODE.48045
450G

LES INITIÉS
Coffret 300g équinoxes

Noir, Lait et Dulcey

CODE. 33898
300G

LES ESSENTIELS
Coffret 230g équinoxes

Noir et Lait

CODE. 33900
230G

COFFRET PETITS DÉLICES
Coffret 15 chocolats fins Noir, Lait & Blanc 

Caramel Salé - granité fruité praliné - rinette Lait - Praliné Ivoire
granité grué.

CODE. 33870
145G

LES MOMENTS CROQUANTS
DÉGUSTEZ NOTRE SÉLECTION D’AMANDES ET NOISETTES ENROBÉES DE CHOCOLAT.
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Les chocolats à pâtisser
Lancez-vous dans des réalisations pâtissières dignes des plus grands chefs.

ANDOA LAIT 39%
LACTÉES, TYPÉES LAIT 
FERMIER & POINTE D’ACIDITÉ 
CODE. 31229
250G
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GUANAJA 70%
ÉQUILIBRÉES, GRILLÉES 
AMERTUME
CODE. 31215
250G
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KOMUNTU 80%
AMÈRES, BOISÉES 
GRUÉ GRILLÉ
CODE. 48537
250G
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CARAÏBE 66%
CHOCOLATÉES, GRILLÉES 
AMERTUME
CODE. 31209
250G
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JIVARA 40%
LACTÉES, MALTÉES & 
VANILLÉES
CODE. 31211
250G
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INSPIRATION : NOS SPÉCIALITÉS AU BEURRE DE CACAO ET FRUIT

En 2016, grâce à une véritable prouesse technique, Valrhona innove et permet aux chefs de travailler le fruit 
comme le chocolat. Avec la gamme Inspiration, tous les passionnés de la pâtisserie fruitée peuvent réaliser 

des créations naturellement gourmandes.

CARAMÉLIA 36%
GOURMANDES & CARAMEL 
SALÉ
CODE. 31214
250G

N
O

TE
S

DULCEY 35%
BISCUITÉES & POINTE DE SEL
CODE. 31210
250GN
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IVOIRE 35%
ÉQUILIBRÉES & LAIT CHAUD
CODE. 31212
250GN
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INSPIRATION FRAMBOISE
FRAMBOISE, CONFITURÉES
CODE. 32750
250G

INSPIRATION YUZU
YUZU, FRUITS FRAIS
CODE. 32749
250G

Scannez le QR code
ci-dessous pour 

découvrir la recette du 
Cake citron Yuzu :

NOUVEAUTÉ



Les chocolats à pâtisser
Faciles à doser et à fondre grâce à leur forme unique et spécifiquement conçue pour la 

pâtisserie, les fèves de chocolat Valrhona seront idéales pour toutes vos créations.

CARAÏBE 66%
CHOCOLATÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME
CODE. 12387
1KG
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GUANAJA 70%
ÉQUILIBRÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME
CODE. 12386
1KG
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JIVARA 40%
LACTÉES, MALTÉES 
& VANILLÉES
CODE. 12388
1KG
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ÉQUATORIALE  
NOIR 55%
RONDES & VANILLÉES
CODE. 29845
1KG

ÉQUATORIALE 
LAIT 35%
RONDES
CODE. 29864
1KG

DULCEY 35%
BISCUITÉES & POINTE DE SEL
CODE. 31834
1KG

Scannez le QR code
ci-dessous pour 

découvrir la recette de 
la Bûche Dulcey café et 

mandarines :

PÉPITES CHOCOLAT 
NOIR
PÉPITES DE CHOCOLAT NOIR AU 
PROFIL AROMATIQUE PUISSANT 
ET AGRÉMENTÉES D'UNE NOTE 
DE VANILLE
CODE. 31841
250G

PÉPITES CHOCOLAT 
LAIT
PÉPITES DE CHOCOLAT AU 
LAIT AU PROFIL AROMATIQUE 
ÉQUILIBRÉ ET AGRÉMENTÉES DE 
LÉGÈRES NOTES CARAMÉLISÉES
CODE. 31842
250G

PERLES MIXTES 
CRAQUANTES
CÉRÉALES BISCUITÉES 
ENROBÉES DE CHOCOLAT 
NOIR, LAIT ET DULCEY
CODE. 31843
250G

CŒURS FONDANTS 
GUANAJA
LA PUISSANCE DU GRAND CRU 
GUANAJA EN COEURS FONDANTS 
POUR DES MŒLLEUX AU CHOCOLAT 
RÉUSSIS À COUP SÛR
CODE. 31836
180G

LES AIDES PÂTISSIÈRES

Pour réveiller votre créativité et apporter une touche de gourmandise à vos préparations 
pâtissières.



Les tablettes
Imaginez des chocolats d’exception, à deguster, à partager : Grands crus pures origines 

et assemblages exclusifs, certifiés bio.

GUANAJA 70%
ÉQUILIBRÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME 
CODE. 31273 
70G
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JIVARA 40%
LACTÉES, MALTÉES 
&VANILLÉES 
CODE. 31280 
70G
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KOMUNTU 80%
AMÈRES, BOISÉES  
&GRUÉ GRILLÉ 
CODE. 48536 
70G 
100 % des bénéfices de ce chocolat collectés 
durant l’année des 100 ans seront reversés à 
nos partenaires producteurs de cacao.
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COFFRET COLLECTION 
DÉGUSTATION
6 tablettes de chocolat Noir, Lait & blond 
Dulcey 
TULAKALUM 75% - GUANAJA 70% - MANJARI 64% 
- BAHIBÉ 46% - JIVARA 40% - DULCEY 35% 
CODE. 31807
420G

JIVARA 40% 
PÉCAN
ÉCLATS DE NOIX DE PÉCAN 
CARAMELISÉES
CODE. 33659 
120G

CARAMÉLIA 36% 
PERLES CRAQUANTES
PERLES CRAQUANTES BISCUITÉES
CODE. 33642 
120G

LES TABLETTES GOURMANDES

L’alliance d’un chocolat Valrhona et d’un ingrédient soigneusement sélectionné.

PLUS GRANDES, PLUS GOURMANDES

Un assortiment de 8 tablettes de chocolat d'exception :  
Grands Crus Pures Origines, assemblages exclusifs, 

créations gourmandes. Ces tablettes grand format sont 
toutes composées d'ingrédients généreux et terriblement 

gourmands ! À deguster et à partager sans limite !

COFFRET GOURMAND 
3 TABLETTES NOIR ET LAIT
MANJARI 64% ÉCORCE D’ORANGE CONFITE 
BAHIBÉ 46% ÉCLATS D’AMANDES TORRÉFIÉES 
CARAMÉLIA 36% PERLES CRAQUANTES 
BISCUITÉES
CODE. 47459 
360G

ANDOA NOIR 70%
Cacao Pur Pérou 
FRUITÉES, BOISÉES 
& AMERTUME 
CODE. 31290 
70G
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NOS COFFRETS DE TABLETTES

NOUVEAUTÉ


